
Heures d’ouverture :
Service du midi : 11:45 à 14:30           Service du soir : 18:00 à 22:00

(fermés les mercredis et jeudis, ouvert les jours fériés)

084 / 31 60 05
www.sanmarino-marche.be

Originaire de Bari, monsieur et madame Colaianni
vous souhaitent un bon appétit !

Dû à l’augmentation des emballages, un montant de 70 cents vous sera facturé pour tous plats emporter



Informations sur les allergènes
Cher clients,
Voici la liste des 14 substances qui sont reprises comme allergènes principaux, responsables des allergies ou 
intolérances alimentaires les plus importantes :

1. Céréales contenant du gluten (le blé comme l’épeautre et le blé de Khorasan, le seigle, l’orge, l’avoine ou les 
espèces hybrides) et produits à base de céréales contenant du gluten
2. Crustacés et produits à base de crustacés
3. OEufs et produits à base d’oeufs
4. Poissons et produits à base de poisson
5. Arachides et produits à base d’arachides
6. Soja et produits à base de soja
7. Lait (y compris le lactose) et produits à base de lait
8. Les fruits à coque, c’est-à-dire : amandes, noisettes, noix de noyer, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, 
pistaches, noix de macadamia et produits à base de noix
9. Céleri et produits à base de céleri
10. Moutarde et produits à base de moutarde
11. Grains de sésame et produits à base de grains de sésame
12. Mollusques et produits à base de mollusques
13. Lupins et produits à base de lupins
14. Dioxyde de sulfure et sulfites en concentrations supérieures à 10 mg/kg ou 10 mg/l

Si vous êtes allergique ou intolérant
à un ou plusieurs produits alimentaires, 
veuillez en informer le personnel, merci.



Les apéritifs

Kir      6,50 €
Pineau     6,50 €
Apéritif sans alcool  6,00 €
Porto rouge    8,00 €
Porto blanc    8,00 €
Martini rouge    8,00 €
Martini blanc    8,00 €
Campari nature   8,50 €
Campari orange   9,00 €
Gancia nature    8,00 €
Gancia orange    9,00 €
Picon nature     7,00 €
Picon vin blanc    8,50 €
Safari nature     7,50 €
Safari orange     9,00 €
Pisang nature    7,00 €
Pisang orange    8,50 €
Batida nature     7,50 €
Batida orange    9,00 €
Batida ananas   9,00 €
Cynar     8,00 €
Pastis     9,00 €

San Marino     9,00 €
Amaretto     8,00 € 
Bacardi nature    7,50 € 
Bacardi coca     9,00 €
Bacardi orange    9,00 € 
Whisky nature    8,00 € 
Whisky coca     9,50 € 
Gin nature     8,00 € 
Gin coca     9,50 € 
Gin orange     9,50 € 
Vodka nature     8,00 € 
Vodka coca     9,50 € 
Vodka orange    9,50 € 
Prosecco    8,00 € 
Aperol nature    7,50 € 
Aperol soda     8,50 € 
Aperol spritz (aperol, prosecco)  10,50 € 
Aperol Limoncello    10,50 €
Gin Hendrix   13,80 €



Menu à 34 €
Hors d’œuvre italien et ses crudités 

ou  
Toast champignons crème 

•••

Lasagne maison  
ou  

Médaillon de poulet aux champignons 

•••

Café

Menu à 38 €
Cassolette de scampis gratinés 

ou  
Duo de carpaccio de bœuf et saumon

•••

Escalopines aux champignons et jambon fromage
ou  

Pappardelles aux pleurotes et lardons sauce crème

•••

La petite dame noire



Suggestions
Entrées*

• Carpaccio de boeuf, foie gras, émulsion à la truffe   23,00 €
• Involtini d’aubergine, sauce tomate, mozzarella gratinée   21,00 €
• Scampis aux poireaux, sauce crème tomate, tagliatelle al pesto   22,00 €
• Brochette de gambas gratinée à l’ail, crudités   25,00 €
• Cassolette de scampis et St-Jacques, sauce indienne, gratinée   24,50 €
• St-Jacques poêlées, crème de courgette, lard croquant   25,50 €

* Toutes les entrées peuvent être servies en plat pour une majoration de 4€

Plats

• La cassolette géante de scampis florentine    25,00 €
(tomate, crème, ail) gratinée,tagliatelles au basilic
• L’escalope panée aux aubergines, jambon de parme et mozzarella gratinée   26,00 €
• Le foie de veau à la vénitienne (oignon, vin blanc, fond brun)   24,00 €
• L'escalopine portofino (épinard, saumon fumé, fromage) sauce crème   28,00 €
• Le trio de pâtes du Chef    29,00 €
(gnocchi 4 fromages, raviolis aux scampis et curry, cannelloni)
• Le filet de bar poêlé aux fines herbes, sauce crème estragon, purée, légumes   35,00 €
• La pizza du Chef (saucisson italien, chèvre, tomates cerises, roquette)   20,00 €
• Le risotto aux scampis, crème de courgette, gambas à l’ail   30,00 €



Potages
Minestrone               10,00 €  
Crème de tomate          10,00 € 

Entrées froides
Jambon de Parme crudités          17,00 € 
Jambon de Parme melon           18,00 € 
Hors d’œuvre italien           17,00 € 
Melon au porto            13,00 € 
Saumon fumé sur toast           20,00 € 
Tomates farcies au thon           16,00 € 
Tomates farcies aux crevettes grises         22,00 € 
Tomates farcies aux crevettes grises en plat        27,00 € 
Carpaccio de bœuf            18,00 € 
Carpaccio de saumon           19,00 € 



Entrées chaudes
Cuisses de grenouille ail (champignon beurre d'ail)       16,50 €
Cuisses de grenouille crème ou crème ail       16,50 € 
Scampis frittis (panés servi avec crutités)        18,50 € 
Scampis flambés (au cognac sauce tomate crème curry servi avec riz)    18,50 € 
Scampis à l’indienne (légumes curry crème ail)       18,50 € 
Scampis à l’ail (champignon beurre d'ail)       18,50 € 
Scampis maison (tomate crème 2 poivres champignons poivrons)    18,50 € 
Scampis florentine (tomate crème ail)        18,50 € 
Scampis diabolo (tomate crème piquant)        18,50 € 
Cassolette de fruits de mer gratinés (sauce tomate crème ail)     20,50 €
Escargots de Bourgogne          13,00 € 
Toast champignons à l’ail ou à la crème ou crème ail     15,50 €
Fondus parmesan (fait maison)         15,50 € 
Croquettes de volaille (fait maison)         15,50 €

Supplément de frites ou de pâtes         3,00 €



Pâtes
Choisissez vos pâtes

Pennes   16,50 €
Tagliatelle    17,90 €
Spaghetti    16,50 €
Tortellini (fourré à la viandes porc et boeuf)   19,60 €

Choisissez votre sauce
Jambon crème           
Quatre fromages          
Du chef (tomates, crème, jambon)      
Bolognese           
Maison (tomates, crème, jambon, champignons, pois)  
Arrabbiata (tomates, pancetta, piquant)     
Brocoli (ail, crème, brocolis)       
Carbonara (lardons, crème, oeuf, fromage)      
Génovèse (tomates, crème, champignons)     
Al pesto (fait maison)          
Alla panna (creme)          
Napolitaine (tomates, basilic)        
Tomate crème          
Scampis (ail, légumes, tomates, crème)     +5,90 €
Saumon (légumes, tomates, crème)      +5,90 €
Fruits de mer          +6,10 €

Vos pâtes peuvent être gratinées au four     +3,50 €



Autres pâtes gratinées
Trio de pâtes (Tagliatelles maison, lasagne tortellini quatre fromages) 23,00 € 
Lasagne maison          19,90 €
Cannelloni maison        18,50 €





Escalopes panées
Milanaise (nature avec crudités)        20,50 € 

Portofino  | Non panée (épinard, saumon fumé, sauce crème gratiné)  28,00 € 

Lombarda | Non panée (citron, vin blanc, fond brun)     21,80 € 

Marsala (flambée marsala, crème)        21,80 € 

Pizzaïola (tomates, ail, câpres, vin blanc)       22,30 € 

Génovèse (tomates, champignons)        22,30 €

Provençale (tomates, champignons, aubergines, courgettes, poivrons)  22,80 €

San Marino (tomates, crème, champignons)       22,10 €

Florentine (tomates, ail, crème)        22,10 €

Mexicaine (piquante à base de poivrons et de crème)      22,30 €

Indienne (provençale, crème curry)        22,80 € 

Roquefort (crème, roquefort)         23,70 € 

Quatre fromages (crème, quatre fromages)       23,70 € 

Champignons crème (champignons, crème)       22,50 € 

Escalope de poulet pané (Sauce au choix)        25,00 €

Gratinée aux fromage
Bolognese (tomates, fromage, jambon gratiné)      22,10 €

Maison (fromage, jambon, tomates, crème gratinée)     22,50 €

Piémontaise (fromage, jambon, épinards, crème gratinée)    22,00 €

Farcie jambon et fromage
Parmigiana (sauce tomate à l'ail, câpre, origan, vin blanc)     22,80 €

Cordon bleu (sauce champignon crème)       22,80 €



Steaks (350gr)    25,60 €

Contre-filet (500gr)   29,90 €

Filet-pur (350gr)    38,90 €

Mixed grill      31,90 €
(brochette de boeuf, côte d'agneau, 
merguez, lard, poulet) 

Brochette d’agneau (450gr)  27,00 € 
(avec lard fumé, poivron et oignon)

Brochette de bœuf (450gr)  27,00 €
(avec lard fumé, poivron et oignon)

Côte d’agneau    27,00 €

Sauces  
  

Pizzaïola   4,00 €
(ail, câpres, tomates, origan)
Poivre   4,00 €
(vert, rose, noir)
Champignons crème     4,00 €
Mexicaine   4,00 €
(poivrons, crème piquante)
Provençale   4,00 €
(tomates, champignons, 
aubergines, courgettes, poivrons)
A l’indienne   4,00 €
 (sauce provençale, curry, crème)
San Marino    4,00 €
(tomates, crème, champignons)

Roquefort   4,00 €
Du chef    4,00 €
(tomates, crème, champignons, poivre vert, 
poivrons)
Dijonnaise    4,00 €
(crème, moutarde)
Sambre et Meuse    4,00 €
(tomates, crème, estragon)
Barbison    4,00 €
(moutarde, crème et tomates)
Béarnaise   4,00 €
     
Supplément beurre d’ail   1,00 €

Boeuf Blanc Bleu Belge (grillé ou poêlé) 

Viandes 



Classiques Italiens
Osso buco             27,00 €

Boulettes sauce tomate (2 pièces)        14,00 €

Tagliata con rucola           35,00 €
(pavé de bœuf tranché, balsamique, foie gras, roquette, parmesan, truffe) 

Tagliata con rucola           41,00 €
(filet pur, balsamique, foie gras, roquette, parmesan, truffe) 

Escalope panée aux aubergines gratinée        26,00 €

Salades
Verte vinaigrette     4,50 € 
Verte mayonnaise      4,50 € 
Salade de tomates     6,00 € 
Mixte vinaigrette     6,50 € 
Mixte mayonnaise     6,50 € 
Légumes chauds     8,00 €

Tous nos plats sont accompagnés de frites, pâtes, riz, pommes de terre, 
croquettes ou gratin dauphinois. 



Pizzas
Margherita (tomates, mozzarella)                                   12,50 €
Napoli (tomates, mozzarella,  anchois, olives)                                14,00 €
Prosciutto (tomates, mozzarella, jambon)                                    15,00 €
Funghi (tomates, mozzarella, champignons)                                   14,50 €
Prosciutto - Funghi (tomates, mozzarella, jambon, champignons)              15,50 €
Capricciosa (tomates, mozzarella, champignons, jambon, olives, artichauts)              16,00 €
Quattro stagioni (tomates, mozzarella, champignons, jambon, olives, artichauts, anchois)              16,00 €
San Marino (tomates, mozzarella, champignons, jambon, artichauts, anchois, œuf cuit dur)       16,50 €
Marinara (tomates, mozzarella, fruits de mer, ail)                                      19,30 €
Quatre fromages (tomates, mozzarella, 4 fromages)                              17,30 €
Veneziana (tomates, mozzarella, oignons, câpres, ail)                                  15,00 €
Thon (tomates, mozzarella, thon, anchois)                                                  16,20 €
Milano (tomates, mozzarella, salami, champignons)                  16,50 €
Carpaccio de boeuf (roquette, copeaux de parmesan, oignons rouges)                                              19,50 €
Salmone (tomates, mozzarella, champignons, saumon fumé)                 19,50 €
Sicilienne (piquante) (tomates, mozzarella, poivrons, jambon, anchois)             16,50 €  
Calzone 4 fromages (fermée, tomates, mozzarella, 4 fromages)           17,00 €
Calzone jambon (fermée, tomates, mozzarella, jambon, champignons, anchois, câpres)              16,50 €
Scampis (tomates, mozzarella, champignons, scampis, ail)                       19,50 €
Hawaïenne (tomates, mozzarella, jambon, ananas)                                             16,00 €
Rimini (tomates, mozzarella, thon, oignons, anchois)             16,00 €
Parme (tomates, mozzarella, basilic, artichauts, jambon de Parme)           17,60 €
Florentine (tomates, mozzarella, pancetta, câpres, ail, artichauts)                16,00 € 
Vésuvio (tomates, mozzarella, lard fumé, viande hachée, œuf mi-cuit)           17,60 €
Keke (tomates, mozzarella, jambon, champignons, thon, salami, œuf mi-cuit)              17,00 €
Bolognaise (tomates, mozzarella, viande hachée)                   14,90 €
Calabrèse (tomates, mozzarella, chorizo, champignons)                16,50 €



Salades composées
Primavera      15,00 €
(salade mixte, thon, olives, tomates, jambon de Parme)
Capri   15,50 €
(salade mixte, chorizo, tomates, olives, œuf, maïs, artichauts, champignons) 
San Marino    15,00 €
(salade mixte, jambon, thon, salami, œuf, olives, anchois, tomates, câpres)
Sicilienne       15,50 €
(salade mixte, poivrons, jambon, anchois, œuf, piquant)
Aux fromages           16,50 €
(salade mixte, tomates, légumes italiens, olives noires, noix, 
taleggio, gorgonzola, roquefort)
Salmone           19,50 €
(salade mixte, tomates, champignons, maïs, oignons, 
crevettes grises, saumon fumé) 
Végétarienne     17,00 €
(salade mixte, tomates, melon, maïs, champignons, olives, oignons)
Niçoise           20,00 €
(salade mixte, tomates, poivrons, thon, anchois, haricots verts, 
jambon, fromage, œuf) 



Moules (1kg200)
En saison

Nature            23,00 €

Vin blanc            23,50 €

Provençale            24,00 €

Estragon (estragon, crème, tomates)       24,00 €

Ail             24,00 €

Crème            24,00 €

Crème et ail            25,00 €

Dijonnaise (moutarde, crème)         25,00 €

Poivre vert crème           25,00 €

Indienne (provençale, crème, curry)        26,00 €

Aïoli (tomates, ail, crème)         25,00 €

Curry crème            25,00 €

San Marino (tomates, crème, champignons)       25,00 €

Mexicaine (crème, poivrons piquants)        25,00 €

Camarguaise (vin blanc, ketchup, beurre à l'ail)       25,00 €

Roquefort             28,00 €

Homardine (Bisque, crème)           28,00 €

Suprême (Bisque, crème, fruits de mer)        28,00 €



Boissons
Eaux et limonades
Pepsi cola     3,00 €
Pepsi cola zéro     3,00 €
Sprite / Fanta    3,00 €
Eau plate / pétillante   2,50 €
Perrier      3,00 €
Tonic       3,00 €
lce Tea      3,00 €
Jus de tomate     3,50 €
Jus d’ananas     3,50 €
Jus d’orange      3,50 €
Schweppes agrumes    3,00 €
Gini       3,00 €

Bouteilles
Pepsi cola (le litre)           11,00 €
Eau plate (le litre)     10,00 €
 Panna
Eau pétillante (le litre)         10,00 €
 San Pellegrino
Eau plate (le 1/2 litre)    5,50 €
 Panna
Eau pétillante (le 1/2 litre)   5,50 €
 San Pellegrino 

Bières  

Maes-Pils      3,00 €
Cuvée de Ciney blonde    5,00 €
Chimay Bleue     5,50 €
Rochefort 8° brune    6,00 €
Carlsberg      4,50 €
Maes O.O%     2,50 €
Blanche d’Hoegaarden    3,80 €
Blanche rosée     3,80 €
Duvel      5,70 €
Orval       6,50 €
Leffe blonde      5,50 €
Leffe brune      5,50 €
Kriek       3,50 €
Boyard brune / blonde   5,00 €
Tango / Mazout / Panaché   3,50 €



Cafés  

Expresso petit    3,00 €

Expresso grand    3,50 €

Décaféiné     3,00 €

Cappuccino     4,00 €

Thé       3,50 €

(nature, tilleul, menthe, citron, ... )

Irish coffee     9,50 €

Café italien     9,50 €

(amaretto, café, crème fraîche) 

Alcools 

Amaretto     7,50 €

Grappa      7,50 €

Sambuca     7,50 €

Limoncello     7,50 €

Cognac      8,00 €

Calvados     7,50 €

Cointreau     8,00 €

Jack Daniel's     8,50 €

Baileys      8,00 €

Fernet - Branca    8,00 €

Poire Williams    9,50 €

Whisky (12 ans)         12,50 €

Vecchia romagna   8,50 €

Grappa au miel         12,00 €

Amaro Averna   8,50 €

Amaro Montenegro  8,50 €



Carte des Grappas
Prix au verre

Gran Moscato - Bocchino        10,00 €

Grignons sélectionnés du Piémont.

Méthode de distillation : Alambic à vapeur 
discontinue méthode « Carlo Bocchino ».

Affinage en fûts de chêne de Slavonie de 5000 
litres pendant 24 mois.

La grappa a un arôme typique, intense et chaud et une 
saveur franche, douce, sans âpreté.

Teneur en alcool : 40 degrés.

di Barolo Barriques - Bocchino        15,00 €

Marc de raisin sélectionné et frais de Nebbiolo da Barolo.

Méthode de distillation : Alambic à vapeur 
discontinue méthode « Carlo Bocchino ».

Affinage en barriques françaises.

Couleur jaune ambrée, bouquet complexe et élégant, 
saveur intense typique de la vigne et notes complexes de 
vanille.

Teneur en alcool : 40 degrés.



Carte des Grappas (suite)
Prix au verre

Chardonnay Barriques - Bocchino        12,00 €

Marc sélectionné et frais de raisins Chardonnay du Piémont.

Méthode de distillation : Alambic à vapeur 
discontinue méthode "Carlo Bocchino".

Affinage dans des conteneurs en acier 
inoxydable pendant une période d'au moins 
six mois suivi d'un séjour en barriques de chêne 
français, de l'Allier et de Troncais pendant 18 
mois supplémentaires.

Couleur ambrée brillante. Le parfum élégant est 
combiné avec une saveur persistante avec des nuances 
de fruits tropicaux, de vanille et d'amandes.

Teneur en alcool : 40 degrés


